


Bevor der Caviar ab dem 19. Jahrhundert als Delikatesse gehan-
delt wurde galt, er überwiegend als Arme-Leute-Essen und war 
Grundnahrungsmittel für die Fischer am Kaspischen Meer und 
an der Wolga. Das lag vor allem daran, dass die Fischer ihn nicht 
verkaufen konnten, weil er so schnell verdarb. Gerade diese  
Verderblichkeit ohne angemessene Kühlkette war es, die den 
Caviar so interessant für Zaren, Aristokraten und Adlige machte.  
Einen einwandfreien Caviar zu einem Fest zu servieren war schwer 
und galt als besonders beachtenswert. Heute ist Caviar der  
Inbegriff einer Luxusdelikatesse.
Alle Arten von Stör Caviar eröffnen dem Genießer ein  
unvergleichliches Geschmackserlebnis: von aromatisch, würzig, 
nussig über zart und cremig bis zu sahnig und buttrig. 

Feinschmecker und Caviar-Kenner wissen längst, dass nicht 
nur der echte Stör Caviar eine exquisite Delikatesse ist. 
Viele besondere Spezialitäten finden sich auch unter 
den günstigeren, so genannten Caviar-Trend-Produkten. 
Das „Altonaer Kaviar Import Haus“ - kurz: AKI - eines der  
ältesten Caviar Im- und Export-Häuser der Welt, hat in den  
vergangenen Jahren ergänzend zum echten Stör Caviar mit  
diesen günstigeren Caviar-Sorten ein beachtliches Trend-Caviar 
Sortiment aufgebaut, das inzwischen keine Wünsche mehr offen 
lässt. Über 20 Sorten, in pastellfarbenen Dosen verpackt, haben 
sich bereits gut im Fisch- und Feinkosthandel etabliert.
Das spezielle Verpackungsdesign steht für die besonders hoch-
wertige Qualität des AKI-Caviars zum Ausdruck.

LUXUSDELIKATESSE Caviar

PEARLOSSOL
Ein rundes Sortiment
In runden Dosen, die einer Perle ähneln, bietet die PEARLOSSOL- 
Linie Stör-Caviar-Sorten in reiner Malossol-Qualität, von den  
besten Caviar-Meistern der Welt gezüchtet. Feinster, kostbarer 
„Beluga Caviar”, ausdrucksvoller „Imperial Caviar” mit leicht 
nussiger Note und der geschmacklich intensive „KARAT Imperial 
Caviar” aus dem kristallklaren Wasser in unmittelbarer Nähe zu 
den Quellen des Jordans. 
Die Caviar-Pearls vereinen modernes und unverwechselbares 
Design mit der Erkenntnis, dass frischer Caviar am besten im 
Glas gelagert wird: absolut geschmacksneutral und unter  
Vakuum verschlossen.

Caviar Beluga di Venezia

Die jüngste Sorte in der einmalig breiten Produktpalette von AKI ist der eindrucksvolle AKI 
Beluga di Venezia! In einem kleinen, aber feinen Betrieb im Norden Italiens unweit von  
Venedig, werden in glasklarem Wasser von Trinkwasserqualität die Störe gehalten, aus denen 
diese feine Delikatesse gewonnen wird. 
Art:   Kreuzung Beluga/Sibirischer Stör (huso huso/Baerii)
Herkunft:  Zucht Italien
Beschreibung: Das Korn ist relativ groß und Beluga-typisch von stahlgrauer bis 
  schwarzer Farbe. Der einmalig cremig-feine und sehr milde Geschmack 
  zeichnet diesen Beluga Caviar aus.

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro

432752 3 Caviar Beluga Venezia 20 41,49
432736 3 Caviar Beluga Venezia 50 104,49
432737 0 Caviar Beluga Venezia 125 260,49
432751 6 Caviar Beluga Venezia 250 521,49
431715 9 Caviar Beluga Venezia 500 1.042,99

Beluga Caviar 

Der vom Beluga Stör stammende Caviar gilt als der feinste und teuerste überhaupt. Zudem ist 
das Korn des Beluga Caviars mit 3,5 mm im Durchmesser der größte Caviar. Entscheidend ist 
aber der Geschmack - und da schlägt die Stunde des Beluga.
Art:   Beluga (huso huso)
Herkunft:  Zucht Deutschland
Beschreibung: stahlgraues bis schwarzes Korn, Durchmesser 3,5 - 4 mm, fein cremig, 
  mild und eben unbeschreiblich im Geschmack!

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro
431981 8 Caviar Beluga Deutschland 20 80,49
430422 7 Caviar Beluga Deutschland 50 200,99
430421 0 Caviar Beluga Deutschland 125 502,49
430975 8 Caviar Beluga Deutschland 250 1.004,49
430423 4 Caviar Beluga Deutschland 500 2.009,49
430354 1 Pearlossol 30 137,99
431633 6 Pearlossol 50 223,49



Selection Malossol Caviar

Mit der AKI Selection Malossol bieten wir eine der feinsten Delikatessen der Welt zu einem außergewöhnlich attraktiven Preis 
an. Die gewonnene Delikatesse aus der Kreuzung vom sibirischen und adriatischen Stör besticht durch einen ausgesprochen 
milden und absolut reinen Geschmack.
Art:   Kreuzung Sibirischer Stör/Adria Stör (Baeri/naccarii)
Herkunft:  Zucht Italien
Beschreibung: Kleineres, zartschaliges und dunkelbraunes - dem Ossetra Kaviar ähnliches Korn. Cremige feine Textur.

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro
431988 7 Caviar AKI Selection 50 31,99
431111 9 Caviar AKI Selection 125 79,99
431112 6 Caviar AKI Selection 250 159,99
430447 0 Caviar AKI Selection 500 319,99

Caviar Imperial Karat

Eine nahezu perfekte Qualität stellt dieser Ossetra Imperial Caviar aus israelischer Zucht dar. Das sehr robuste Korn rundet die 
perfekten optischen Eigenschaften ab. Ausdrucksvoll und intensiv ist er, der Caviar der Kenner und der Spitzengastronomie.
Art:   Ossietra-Stör (Acipenser gueldenstaedtii)
Herkunft:  Zucht Israel
Beschreibung: Goldenes bis bernsteinfarbenes Korn, Durchmesser 2 - 2,5 mm, leicht nussige Note, 
  festes gleichmäßiges Korn

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro
430934 5 Caviar Imperial Karat Israel 50 86,99
430935 2 Caviar Imperial Karat Israel 125 217,49
430773 0 Caviar Imperial Karat Israel 250 434,49
430936 9 Caviar Imperial Karat Israel 500 868,99
430937 6 Caviar Imperial Karat Israel 1000 1.687,49
430405 0 Pearlossol 30 73,49
430407 4 Pearlossol 50 118,49

Caviar Imperial

Dieser Caviar stammt vom Ossetra Stör. Er zeichnet sich durch einen feinen nussigen Geschmack und eine feine Konsistenz aus.
Art:   Ossietra-Stör (Acipenser gueldenstaedtii)
Herkunft:  Zucht China
Beschreibung: Mittelharte Schale und einen Durchmesser von ca. 2 mm. 
  Das Korn ist von silbergrauer bis schwarzer Farbe und funkelt außerdem in goldenem Schimmer.

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro

430695 5 Caviar Ossietra China 20 28,49

430693 1 Caviar Ossietra China 50 68,99

430350 3 Caviar Ossietra China 125 171,99

430351 0 Caviar Ossietra China 250 344,49

431712 8 Caviar Ossietra China 500 688,49

430972 7 Pearlossol 30 47,99

430456 2 Pearlossol 50 73,49

Caviar Selection „Black Label“

Der Selection Caviar „Black Label“ ist eine Delikatesse vom Weissen Stör. Die Fische wachsen in Aquakulturen in Italien auf, der 
Caviar selbst wird in Deutschland gewonnen. Der Geschmack ist mild und ausdruckstark zugleich - ein Grund für eine innovative 
Bezeichnung: „Black Label“
Art:   Weisser Stör (Acipenser transmontanus)
Herkunft:  Zucht Italien
Beschreibung: Der sehr dunkle - fast schwarze - Caviar besitzt ein sehr köstliches, großes und sehr festes Korn. 
  Mit seiner zarten Schale entspricht er dem edlen Ossetra Caviar.

Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in Gramm Preis in Euro

432277 1 Caviar AKI Selection Black 50 43,99

432278 8 Caviar AKI Selection Black 125 109,99

430408 1 Caviar AKI Selection Black 250 219,99

432067 8 Caviar AKI Selection Black 500 439,99



Forelle
Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in 

Gramm
Preis in Euro

430608 5 Forellen Caviar Platinium 100 7,99
430620 7 Forellen Caviar 250 17,99
430675 7 Forellen Caviar 500 34,49
430940 6 Forellen Caviar 1000 66,49

431415 8
Forellen Caviar schwarz 

Platinium 100 7,99

Keta
Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in 

Gramm
Preis in Euro

430370 1 Keta Caviar Platinium 100 9,49
430371 8 Keta Caviar 250 22,99
430604 7 Keta Caviar 500 42,99
430939 0 Keta Caviar 1000 83,49

Saibling, Hecht & Felchen
Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in 

Gramm
Preis in Euro

431766 1 Saiblings Caviar Platinium 100 10,49
430413 5 Felchen Caviar Platinium 100 12,49
430941 3 Hecht Caviar Platinium 100 8,49
430942 0 Hecht Caviar 250 18,49
431413 4 Deutscher Caviar 100 6,49
431338 0 Deutscher Caviar 500 12,49
430973 4 Aahrenka 120 11,49

Tobikko
Artikel Nr. Bezeichnung Gewicht in 

Gramm
Preis in Euro

431108 9 Tobikko Wasabi Platinium 100 7,49

431975 7
Tobikko Orange/ 
Soja Platinium 100 7,49

431767 8 Tobikko Schwarz Platinium 100 7,49
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Zustellservice
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SALZBURG
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Abholgroßmärkte

IMST
INNSBRUCK
MILS bei Hall
RIED
SAALFELDEN
ST. JOHANN i.P.

VILLACH
VÖCKLABRUCK

Deutschland:

BISCHOFSWIESEN

mit Zustelldienst WIEN

Angebot:
Freibleibend, angegebene Produkte gelten nur solange der Vorrat reicht.
Raritäten nur limitiert erhältlich. Verkaufseinheiten sind die jeweiligen Verpackungseinheiten. 
Es gelten die Allgemeinen Verkaufs- und Zahlungsbedingungen des Handelshauses Wedl.

Preise:
Unsere Preise sind Nettopreise gültig zum Zeitpunkt des Druckes, exklusive  
Mehrwertsteuer, inklusive Verpackung. Druckfehler in Abbildungen und Preisen vorbehalten.
Preise gültig vom 15.11.2015 bis 30.04.2016

Eigentumsvorbehalt:
Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum.
Mils, am 15.11.2015

CAVIAR HOTLINE
FÜR EXPRESSBESTELLUNG

+43 (0)676 / 89335 2334

www.wedl.com

Mit unseren Partnern unterstützen wir die  
Sicherung und den Aufbau der Bestände 
von wild lebenden Stören im Kaspischen 
Meer.


