Vorlen e Oahine-Ochnillen  Hausmacher- Huchen — Cistorten  Teilchen — fiir Diabeliber

Kuchen Toﬂen
Coffee s hop

Eine erstklassige Auswahl schafft auch ein erstklassiges Ertragspoten-
tial. Unser spezieller Service fiir Sie: Exakte Auftauanleitungen und
Produktbeschreibungen.

Trend zu noch mehr Genuss und Individualisierung

Verfiihren Sie lhre Gaste mit einer groBen Auswahl an Kuchen, Torten
und Coffee-Shop Kompositionen. Neue Aromen und neue Trends be-
stimmen hier das Angebot.

Der Service-Bund bietet lhnen dazu ein umfassendes
Angebot an tiefgefrorenen Spezialitaten:
Unvergleichbar in der Qualitat, nach

traditionellen Rezepturen, fiir ein

individuelles Angebot. Auch

das Non-Food Sortiment

setzt neue Akzente.
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Uer/aéren ¢ Senrefen

VerfUhren & GenieBen

Der Tortchen & Cup Cakes 2-3
1TK Erdbeer-Kase- Cup Desserts & Muffins Al n
a
Gastronomie- Johne-Tértchen Donuts & Cookies 6-7 g LpiCakes A
T re n d _ngictgweuwr:(tzzr: 72 glcm oben Italienische Spe2|a||taten 8-9 — Stiickgewicht ca. 80 g - — Stiickgewicht ca. 77 g -
. A n . : kleines Karamelltortchen mit kleines Tértchen mit Blaubeeren,
l(alnkgenu;§yo||§sF‘Arrangde:cnen; . Torten & fohne-fchnitten Toffeefiillung, garniert mit einer liebevoll und aufwendig garniert
o ert;r :se-Eadge s ;ulc t|gf- ) Tartes & Kuchen 10 Patisseriecreme mit Karamellge- mit einer Patisseriecreme mit Blau-
Nach den Zahlen groBer Marktfor- iroma - el\r}l" rb egr\gu;e " C Tort 11-12 schmack, verziert mit Karamellsau- beergeschmack und dekoriert mit
schungsinstitute sind die Zuwachsraten nusprigen Murbeteigboden N S orten . ce und Stiickchen von Zartbitter- Blaubeersauce mit weiBen Schoko-
BN nd Torten weiterhin stei- 67777, Ktn. 4 x 900 g (4 x 12 Stiick) Obst-Sahne-Torten 13-17 schokolade ladenstiickchen
gend- Insbesondere WaChSt dle Nach' Sahne_Torten 18_19 43031, Ktn9609 (12 StUCk) 43037, Ktn9209 (12 StUCk)

frage bei Premiumtorten und portio- Sahne-Schnitten =
nierbaren Produkten, wie geschnittene Hausmacher-Kuchen . 150180 Hlin.
Sahne- und Blechkuchen. Verglichen

mit den Zuwachsen im LEH schnitt der et LGy

Landhaus-Kuchen
Blechkuchen

Bedarf im GV-Segment auffallig gut ab,
der AuBer-Haus Markt brummt. Insgesamt

geht der Trend zu noch mehr Genuss und el

Individualisierung (Sahne-Schnitten, Blech- Riihrteig-Kuchen

kuchen). So wachst die Auswahl an Kuchen- Eistorten, Teilchen & Diat
und Torten im AuBer-Haus Verzehr standig. Eletorten 29
In diesem Folder finden Sie einen Ausschnitt aus 1 TK Mousse au Teilchen 30-31
unserem aktuell iiberarbeiteten Kuchen und Torten- Chocolat-Tortchen Fiir Diabetiker 32

Sortiment. Mit allen Klassikern, Neuheiten aber auch — Stiickgewicht 75 g, EEliSahnerollen 33

den modernen Trends, wie Coffee-Shop und To-Go- ©5,4 cm unten, 6,2 cm oben -
kel P zweierlei luftig-leichte Mousse au Chocolat auf Tortenboden 33
Artikel. einem knusprigen Mirrbeteigboden, veredelt Non-Food 34.35
M | . B mit hellen und dunklen Schokoraspeln Rl 00 )
an Isst, wo man ist 67923, Ktn. 4x 900 g (4 x 12 Stiick)
L] 3 !
Gretel WeiB bringt es so auf den Punkt. D.h. ,Wachs-
tum an den Schnittstellen zwischen Arbeit, Freizeit;
, Handel und Verkehr” ist durch hiibsch verpackte
Cup Cakes, kleine, feine Tortchen, Cup Dess
serts mit Loffeln oder Donuts, die in'der
Hand zu essen sind, ideal umzuset®
el .zin. Mit diesen Sortlmer?tlen bletﬁn 1TK Himbeer-
AL\ sich neue Umsat'zpotentla :, auc weiBe Schoko-
neben derlk<|a53|schen Kuchen- & lade-Tdrtchen
Tortenkaiy — Stiickgewicht 90 g,
= 7 @ 5,4 cm unten, ,,.r* e
7 ubereitungs-J1PpP 6,2 cm oben - L, —
Luberer!ury Y. aromatische Himbee- #'" ?F 2 TK Cup Cakes 2 TK Cup Cakes 2 TK Cup Cakes
/4 oh sO hbann @ I U <
uc Cake ange- ren und mit weiBBer \ Jtrawberry Yoghurt” ,Vanilla” ,Triple Chocolate”
J) a i
UP/ ;71 . (/gﬂ licf;(;lfsla(ie;erfelpe.r:em — Stiickgewicht ca. 80 g - — Stiickgewicht ca. 76 g - — Stiickgewicht ca. 80 g -
LG i ku inge eMg a; te'. N kleines Tortchen gefiillt mit Erdbeer- kleines Schokoladen-Tértchen, liebevoll kleines Schokoladentdrtchen, gefillt mit
bnl:jsprlgen uroeteig- \E. konfitiire, liebevoll und aufwendig und aufwendig garniert mit einer Patisse- Schokocreme, garniert mit einer Patisse-
o garniert mit einer Patisseriecreme mit riecreme mit Vanillegeschmack und de- riecreme und dekoriert mit weien und
67990, Kt” 4x1080g Erdbeergeschmack und dekoriert mit koriert mit Pistazienstlickchen Zartbitter-Schokoladenstiickchen
(4 x 12 Stiick) einer Zucker-Glasur und Milchschoko- 43029, Ktn. 910 g (12 Stiick) 43030, Ktn. 960 g (12 Stiick)
ladensttickchen

43034, Ktn. 960 g (12 Stiick)

erlenbacher.
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Cup Desserts & Muffins
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1TK Cup Desserts
,Pfirsich-Joghurt-Mango”

— Portionsgewicht 75 g -

1TK Cup
~Jchokolad

- Portionsge
knusprige
lockeren Ru
mit heller u
zartschmelze
sowie hellel
denraspeln.
Becher aus
zum Verwec|

42584, Ktn.

1TK Cup

,Cassis-Va

- Portionsge
fruchtige sc
liegen zwisc|
teigwdirfeln,
Johannisbee
sowie cremi
nisbeermou
Schokolade!

7761/}9)73 Gup Desserts 9/711/71}73 Gup Desserts 7/711//1m
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Cup Desserts & Muffins

esorn O/QFQS

4 TK myMuffins
,Black & White”

— Stiickgewicht ca. 100 g -
Kombination aus groBen hel-
len und dunklen Schokosttick-
chen in zweifarbiger Masse,
dekoriert mit weiBen Chunks

82810, Ktn. 3,6 kg
(3 x 12 Stiick)

4 TK myMuffins

,Choco Nougat”

— Stiickgewicht ca. 115 g -
geflllt mit Nougatcreme und
mit zartschmelzender Glasur
tberzogen, dekoriert mit
Schokolocke

75970, Ktn. 4,14 kg
(3 x 12 Stiick)

fruchtige Pfirsichwiirfel auf lockeren Rihr-
teigwurfeln, bedeckt mit fruchtiger Pfirsich-
zubereitung sowie luftiger Joghurt- und
cremiger Pfirsich-Mango-Mousse, gekront 42588, Ktn.
mit knackigen Mandelblattchen. In einem -
hochwertigen Becher aus Kunststoff, der Glas o~

zum Verwechseln dhnlich sieht | . - o .’

42585, Ktn. 2 x 900 g (2 x 12 Stiick) - .. -
Y, -

wertigen Be:
Glas zum Vel

-

1 TK Cup Desserts

,Tiramisu”
- Portionsgewicht 65 g -

ein Mix aus Mascarponecreme mit

Amarettolikor und in Kaffeelikor
getrénkten Loffelbiskuitwiifeln,

abgestaubt mit hellem Kaffeepulver
67989, Ktn. 2 x 780 g (2 x 12 Stiick)

n
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3 TK Mini-Mu
,Vanille”

- Stiickgewicht ca.
original amerikanis
Ruhrteiggeback m
geschmack

94757, Ktn. ca. 2,3
(ca. 126 Stlick)

i
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4 TK myMuffins
,Deep Blueberry”

- Stiickgewicht ca. 100 g -
zart-knusprige Streusel auf
herrlich weichem Teig mit
Heidelbeeren

84815, Ktn. 3,6 kg

(3 x 12 Stiick)

2 TK Muffins

LVanille”

— Stiickgewicht 82 g —
original amerikanisches Ruhr-
teiggeback mit Vanille-Ge-
schmack, in einer dekorativen
Papiermanschette

61822, Ktn. 3,28 kg
(40 Stiick)

4 TK myMuffins

,Apple Cinnamon”

— Stiickgewicht ca. 100 g -
supersaftig mit vielen Apfel-
stlickchen und feinem Zimtge-
schmack, verfiihrerisch deko-
riert mit einer Apfelspalte

83114, Ktn. 3,6 kg
(3 x 12 Stiick)

2 TK Muffins
,Blueberry”

— Stiickgewicht ca. 82 g -
original amerikanisches Ruhr-
teiggeback mit Heidelbeeren,
in einer dekorativen Papier-
manschette

61820, Ktn. 3,28 kg
(40 Stiick)
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Donuts & Cookies

L

2 TK Filly Vanilli Donuts

- Stiickgewicht ca. 76 g -
gefiillt mit leichter Vanillecreme

und dekoriert mit weiBer und kaka-

ohaltiger Glasur in Streifenoptik

89338, Ktn. 3,65 kg (4 x 12 Stiick)

2TK SJchoko Donuts,

mit ,Milka®"*

- Stiickgewicht ca. 56 g -

nach original amerikanischer
Rezeptur werden zartschmel-
zende Milka-Drops auf der fei-
nen Milka-Schokoladenglasur
dekoriert, in attraktiver Milka-
Gebackkapsel

84929, Ktn. 2,69 kg
(4 x 12 Stiick)
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Donuts & Cookies

ys 1 TK Mini-Doonys
,Jugga”

— Stiickgewicht 18 g -
mit ei- die attraktiven Minis gezu-
ttglasur ckert nach original amerika-
anischem nischem Rezept

91089, Ktn. 1,98 kg
10 Stiick) (110 Stiick)

¢ Gooéz'e,sl, die Nebse aus Qigéz*‘see
(7 . .
ﬁmenfams Cé@]‘ 9@]?(133

Die Kunst am Cookie ist die Backzeit

2TK Triple Chocolate
Cookies, XL, backfertig

— Stiickgewicht ca. 80 g -

aus herrlich schokoladigem
Miirbeteig mit zartem Butter-
geschmack, weiBen und
dunklen Schokoladenstiicken.
13 - 15 Minuten bei

150° -170°C backen

88419, Kin. ca. 7,68 kg
(ca. 96 Stlick)

Eine Todslinde beim Cookie-Backen ist
5 ein zu langer Aufenthalt im Ofen. Man
muss das Gefuhl haben, dass die Cookies
eigentlich noch ein oder zwei Minuten ge-

brauchen kénnten, doch genau wenn
man das denkt, sind sie richtig.
Sie sind dann noch sehr weich.
Nicht davon irritieren lassen!
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TK Torta della Nonna

- 1300 g, @ 26 cm, ungeschnitten,
ca. 14 Stiicke -

feine Patisseriecreme mit Zitronen-
geschmack auf Mirbeteigboden.
Dekoriert mit Pinienkernen, Man-
deln und Puderzucker

67502, Ktn. 1 Kuchen

K Torta Frutti di Bosco

1300 g, @ 26 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -
urbeteigboden bedeckt mit Creme, belegt mit
eichlich Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren,
laubeeren und roten Johannisbeeren. Den Friich-
en wurde Wasser entzogen, dadurch kein Durch-
eichen der Boden. Mit Puderzucker bestaubt.
uftauzeit 1 - 2 Stunden

7501, Ktn. 1 Kuchen
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TK Tiramisu Rustica, mit Kaffe

- Riegel 370x105x42mm = 900 g,
ungeschnitten, ca. 10 Portionen -
Tiramisu-Riegel aus mit Kaffeelikor betr
Biskuitboden, bedeckt mit einer Kaffee
glionecreme, Auftauzeit 1 Stunde

58909, Ktn. 1 Riegel
8
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Creme-Torten

Tartes & Kuchen

Jartes € Nuchen
((jmfacé infernational

Tartes
— ein Kuchen aus
speziellem Mirbeteig

Greme-Jorten
In der Regel wird der Teig ohne Zugabe von Salz 2 TK Jacher-Torten de/e //ZO]??Q]?/Q,

oder Zucker, also geschmacksneutral, hergestellt. ~ 14509, @27 cm, eingeteilt
in 14 Stlicke -

Er kann sowohl herzhaft als auch sii} belegt sein und nach Originalrezept, mit Aprikosenfiillung, yeé‘oé‘eﬂer 9€n uss

wird in speziellen flachen runden Backformen mit Nuss-Schokoladeniiberzug und edlen Zu-
taten. Als Dekor liegen Sacheraufleger bei

41351, Ktn. 4 Torten

geriffeltem Rand, manchmal auch in einer
Springform gebacken.

Gehobene, handge-

ik Monde kugudy fertigte Konditorqualitat
,Jantiago”

~800 g, @ 26 cm, ungeschnitten — Mit Hingabe und Leidenschaft fertigt die
leckerer Mandelriihrteig, bestreut 2 TK Himbeer-Tartes Konditorei Brommler seit iber 100 Jahren
g:k%f;sgl(ete:bg:;gittegﬁ Ellzssi- - 1450 g, @ 28 cm, vorgeschnitten in 12 Stilicke - siBe Kostlichkeiten.

ker nach spanischer Art saftige Himbeer-Fruchtfiillung, gebettet auf Grundlage dafiir ist das traditionelle Hand-

einen, mit Joghurt-Puddingmasse geflillten But- . .
termUrbteig. Die Tarte ist mit ganzen Himbee- werk und die damit verbundene hochwer-

ren belegt, mit Dekorpuder abgestaubt tige Qualitat. 3

78585, Ktn. 4 Tartes Dem hohen Anspruch ,Brommler bietet Fonditor-

Besonderes” folgend, garantiert das Fami- 3TK Prinzregenten-Torten

lienunternehmen allerfeinste Rezepturen _ 1750, @ 27 cm, ungeschnitten, 16 Stiicke =

und Zubereitungen. 7 Prinz-Biskuitbdden mit feinster Schoko-Butter-

Mit ausgesuchten Zutaten, von Hand creme gefiillt und fein-herbem Uberzug aus zart-
et und ort si ’d bitterer Edelkuvertiire

zubereitet und verziert, sin 83819, Kin. 1 Torte

Brommler-Kuchen und Torten

somit immer hochster Genuss.

62905, Ktn. 4 Kuchen

2TK Aprikosen-Tartes

- 1400 g, @ 28 cm, vorgeschnitten

in 12 Stiicke -

Buttermirbteig gefullt mit kostlicher
Nussmasse. Die von Hand aufge-
legten Aprikosen sind mit Rahmguss
Uberzogen, mit Gelee abgeglanzt.
Gehackte Haselniisse verzieren den
Rand

78469, Ktn. 4 Tartes

2TK Waldbeeren-Tartes

- 1650 g, @ 28 cm, vorgeschnitten in 12 Stiicke -
mit Joghurt-Puddingmasse gefillter Buttermiirb-
teig bedeckt mit Pfirsich-Fruchtfillung. Belegt mit
feinen Waldbeeren, abgeglanzt mit Gelee, mit

gehobelten Mandeln dekoriert _
78586, Ktn. 4 Tartes 2TK Marzipan-Creme-Torten

- 1950 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 16 Stiicke -
vier helle Biskuitboden gefiillt mit einer Creme mit
Amarettoaroma, Schokoladenstiicken und aroma-
tischen Himbeeren. Die Torte ist komplett mit
Marzipan umhullt. WalnUsse liegen als Dekor bei

52200, Ktn. 4 Torten

10
erlenbacher.
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Kaffeehaus-
Kultur pflegen

Die ersten Kaffeehauser entstanden im
Osmanischen Reich. Uber Istanbul erreichten
sie im 17. Jahrhundert erstmals den européi-
schen Kontinent. Bis heute ist im Wiener Kaf-
feehaus der Wiener Melange eine Spezialitat.

Er besteht aus einem Teil Espresso und einem
Teil Milch, mit etwas Milchschaum garniert -
ideal passt dazu die feine Sachertorte oder

eine andere zarte Tortenspezialitat

on roJu[/

. Dezember
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1TK Schachbrett-Torten

-1950 g, @ 27 cm, ungeschnitten, 16 Stiicke -

aus zarter Weinbrandcreme zwischen Schoko- und hellem Butter-
Biskuit wird diese locker-cremige Torte kunstvoll gefertigt. Der An-
schnitt zeigt das interessante Muster eines Schachbretts. Dekor aus
Rosetten und Schokoblattchen

83815, Ktn. 1 Torte

Ion ditor-Dualif/

1TK Nusskuppel-Torten

- 1800 g, @ 27 cm, ungeschnitten, 16 Stiicke —

fein gewalztes Haselnussmark in leichter Butter-
creme zwischen lockerem, saftigem Nussbiskuit
bildet die Grundlage fiir diese seit Jahrzehnten

erfolgreiche Torte. Dekor: Nussglasur mit Mandel-

splittern
83665, Ktn. 1 Torte

9 ua/17a"/

Flon ditor-
1 TK Weihnachts-Torten

Pralinencreme, mit Weinbrand

- 1800 g, @ 27 cm, ungeschnitten,

16 Stiicke —

eine Kreation von Schoko-Butterbiskuit und Man-
delbaiserboden, gefiillt mit feinster Weinbrand-
Buttercreme, bestreut mit Triiffelstreuseln. Deko-
riert mit weihnachtlichen Schokoladenauflegern
und mit Puderzucker abgestaubt

49070, Ktn. 1 Torte

Worten  COreme-TJorten Obst-Sabine-Torten  Orem:

Jorten

2 TK Maracuja-Mango-Jahnetorten

-2000 g, @ 28 cm, geviertelt, ca. 16 Stiicke —
dunkler Biskuitboden mit Pfirsich-Maracuja-Zube-
reitung sowie Maracujasahne gefiillt und hellem
Biskuit abgedeckt. Ein Topping von marmorierter
Maracujasahne und mit Gelee abgeglanzten Man-
gowdrfeln. Gerostete Mandeln garnieren den Rand

45400, Ktn. 4 Torten

2TK Exotic-Torten
-2050 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -

exotische Friichte liegen mit Tortenguss umhiillt auf zwei
hellen Biskuitbéden, die mit feiner Sahne mit Vanillege-
schmack gefiillt sind. Ein Mandelbiskuitband dient als

Randgarnierung
41358, Ktn. 4 Torten

Jorten Oreme-Jorten

2

Oreme-Jorten  Obs
Creme-Torten & Obst-fahne-Torten

Oreme-Torten  Obst-Sabne-Torten

Obst-Sabine-Torten
grucéfiyes vergn iigen

@ef OKJ\/
2

Jonnengereifte Frichte
in bester Qualitat

Das breite Sortiment der beliebten Obsttor-
ten ist auf die unterschiedlichen Bedlirfnis-
se der Zielgruppen ausgerichtet. So wer-
den vom Service-Bund die Gastronomie,
Backereien, Konditoreien, Hotelerie,
Coffee-Shops, Soziale Einrichtungen,
Catering, System- sowie Verkehrsgas-
tronomie gleichermalen beliefert,

um nur einige zu nennen.
Die Kuchen und Torten werden
vorgeschnitten, ungeschnitten,
eingeteilt, halbiert, geviertelt
oder ansprechend ver-
packt geliefert.

Obst-Sabine-Torten




Obst-sfohne-Torten

3TK Himbeerkuchen

- 1950 g, @ 28 cm, ungeschnitten,

ca. 14 Stiicke -

fruchtige Himbeeren tberdeckt mit Tor-
tenguss. Zwei helle Biskuitbéden, die mit
einer leichten Sahne mit Vanillegeschmack
gefiillt sind. Darunter ein knuspriger Mr-
beteigboden. Mit einem Mandelbiskuit-
band als Randgarnierung

51994, Ktn. 4 Kuchen

2 TK Erdbeer-Buttermilch-Torten

- 2400 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -
leckerer Mirbeteig und darauf, zwischen einem Riihr-
teig und einem Bisquitboden, verstrudelte Erdbeer-
Buttermilch-Sahne mit fruchtiger Erdbeerzubereitung.
Uppig belegt mit halben Erdbeeren. Randgarniert mit

gehackten Mandeln, Fruchtanteil 14 %
79669, Ktn. 4 Torten

- erlenbacher.
Crdbeere fef""é 1 kom0 2

Crdbeere  Crdbeer url  Waldfriichte

Obst-Sabine-TJorten
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1 TK Himbeer-Kase-
Jahnetorten

—2350 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 16 Stiicke -

ein heller und ein dunkler Biskuitboden mit Kése-Sahne
geflllt. Die Oberflache ist mit reichlich Himbeeren be-
legt und mit fruchtigem Gelee tiberdeckt. Als Randgar-
nierung ein Mandel-Biskuitband

77095, Ktn. 4 Torten

3TK Himbeer-
Limetten-fohnetorten

- 1900 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 16 Stiicke -
ein erfrischender Genuss: 3 Schokoladenbiskuitbo-
den sind gefiillt mit késtlicher, sauerlicher Limetten-
sahne und fruchtiger Sahne mit Himbeergeschmack.
Die Torte ist mit einer leckeren Himbeerfruchtfillung
bedeckt die mit Gelee abgeglanzt ist. Die Randgar-
nierung besteht aus einem Schokobiskuitband

90881, Ktn. 4 Torten

Tiefgefrorene
Torten das ganze

hurt Zﬂa/oﬁiicéfe Hai
Obst-fahne-Torten

3 TK Beerentorten, mit Waldfriichten

- 1950 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -

ein heller sowie ein dunkler Biskuitboden auf einem
knusprigen Miirbteigboden, dazwischen eine leichte
Sahne mit Vanillegeschmack, lippig bedeckt mit Wald-
beeren und Tortenguss. Ein Mandelbiskuitband ziert

Jahr genieBen den Tortenrand

Eigentlich wird die Beerensaison von den Erdbeeren

41359, Ktn. 4 Torten

eroffnet. Im Juni kommen die ersten heimischen Friich-
te auf den Markt. Im Juli gibt es die gréBte Auswahl an
heimischen Beeren, denn dann sind auch die Himbee-
ren, Heidelbeeren, Stachelbeeren und Johannis-
beeren reif. Die Brombeeren kiindigen im
August das Ende der Beerensaison
und des Sommers an.

for- 9 ualifsy

4 TK Erdbeer-Joghurt-
Jahnetorten

- 1800 g, @ 28 cm, ungeschnitten,
14 Stlicke -

fruchtige Erdbeer-Joghurtsahne
zwischen einem réschen Miirbeteig
und einem hellen und dunklen
Butter-Biskuitboden. Dekoriert mit
einem Erdbeerfruchtspiegel und
Sahnerosetten. Kann individuell mit
frischen Erdbeeren belegt werden

94016, Ktn. 1 Torte

1 TK Erdbeerkuchen

-2100 g, @ 28 cm, ungeschnitten,
ca. 14 Stiicke -

i zwei helle Biskuitbéden auf einem
knusprigen Mirbeteigboden, die
mit einer feinen Buttermilchsahne
geflllt sind. Darauf frische Erdbee-
ren, Uberdeckt mit fruchtigem Tor-
tenguss. Ein Mandel-Biskuitband
als Randgarnierung

77098, Ktn. 4 Kuchen

i oieruorscﬁﬁ,y
6%{-,[ EriSC[R’” Erdbeeren
ai

hoorbuchen Himbeer-Nise  Himbeer-loumel



2 TK Kirsch-Kase-fahne-

walder- Nirsch ~ Frischhase

Obst-sfohne-Torten

Traum-Torten

- 2500 g, @ 28 cm, ungeschnitten,

ca. 16 Stiicke -

zwischen drei lockeren Riihrteigbdden liegt
eine leckere Kése-Sahne mit fruchtiger Kirsch-
fillung. Verstrudeltes, marmoriertes Dekor mit
Randgarnierung aus weif3er Schokolade

62740, Ktn. 4 Kuchen

?

Der Klassiker

+* Eine Schwarzwalder Kirschtorte ist eine Sahne-

¢ torte, die sich seit den 1930er Jahren zu der belieb-
testen deutschen Torte wurde. Heute gilt sie als die

klassische deutsche Torte schlechthin und ist auf der

ganzen Welt bekannt. Die wesentlichen Komponen-

. ten sind mit Kirschwasser aromatisierte Schokola-

denbiskuitbdden, eine aromatisierte Kirschfiillung,

Sahne, Kirschen sowie Schokoladenraspeln als

j’(onJitoz'- Qualitzy

4TK Waldbeer-schokoladen-
Jahnetorten

- 2000 g, @ 27 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -
zartschmelzende Schoko-Sahne zwischen zwei lo-
ckeren Schoko-Biskuitbéden, das ganze auf einem mit
Schokolade iiberzogenen Miirbeteigboden, belegt mit
einem fruchtigen Waldbeermix

49092, Ktn. 1 Torte

\\V Verzierung. Die genauen Urspriinge sind un-
N,

Schwarzwald zu suchen.

klar, sie sind jedoch nicht zwangslaufig im

&

1 TK Jchwarzwalder Kirsch-Torten ,Classic

-2100 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 16 Stiicke -

aus frischer Sahne, saftigen Sauerkirschen und original
Schwarzwalder Kirschwasser auf zarten Schokoladen-
Biskuitboden. Original mit Sahnekuppel

41361, Ktn. 4 Torten

s

erlenbacher.
.20 backer Peist!

dlder- irsch

Schobo  Schwarzwdlder-Hirsch  Frischkases
Obst-Sfohne-Torten

3TK Frischkadse-sahnetorten,
mit Mandarinen

- 1600 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -

lockerer Kekskriimelteig mit einer dicken Schicht aus Sahne
mit verfeinertem Frischkase, in die ein heller Biskuitboden
eingelegt ist. Garniert mit saftigen Mandarinen und einem
fruchtigen Tortengussiiberzug

55819, Ktn. 4 Torten

3TK stachelbeer-Kiwi-fohnetorten

- 1600 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 16 Stiicke —

eine Komposition erfrischender Stachelbeerfruchtfiillung unter
einem Wolkenhauch aus schmackhafter Kiwisahne aufgesetzt auf
zwei kostliche Nussbdden

76310, Ktn. 4 Torten

Mit etwas Kreation
Ihren Kunden verzaubern

Auf den Seiten 34/ 35 bieten wir
Ihnen ein ausfuhrliches Non-Food
Sortiment an.

Auch Tortenunterlagen und Geback-
kartons fiir den AuBer-Haus Verzehr
fehlen nicht.

3TK Erdbeer-sfahne-
torten ,senga“

-2000g, @ 28 cm,
ungeschnitten, ca. 16 Stiicke -
aus frischer Erdbeersahne mit
einer aromatischen Erdbeer-
fruchtfillung sowie hellen und
dunklen Biskuitboden. Der
Rand ist mit Loffelbiskuits und
die Torte mit Schokoladenspa-
nen aus Vollmilch garniert

41365, Ktn. 4 Torten

Hiwi  Crdbeer  Mirsch-Hase  Waldbeer?




hocolal %uya/-&zﬁlze Ochoko-Oabne  Crerlibor-Schobo  Latte Macchial

Jaohne-Torten

Einfach erste Johne

Solche Prachtstiicke sind auf jeder
Kaffeetafel immer herzlich willkommen
— passen zu allen Anlassen und machen
in jeder Situation eine gute Figur. Die
Torten sind ungeschnitten bzw. schon
eingeteilt erhaltlich. Eine individuelle

Garnierung ist moglich aber nicht nétig.

» 3TK Mandel-Bienenstich

-1300 g, @ 28 cm, eingeteilt in 14 Stiicke —
in verhaltener StiBe und geschmacklicher Eleganz
préasentiert sich der Mandel-Bienenstich: Lockere Sahne
mit Vanillegeschmack in zartem Hefeteig, bedeckt mit gero-
steten Mandeln und einer verfeinerten Karamell-Glasur

41348, Ktn. 4 Kuchen

Sahne-Torten
(Siinaféaf/ lecher

n(fl'[ol"

2 TK Mousse-au-chocolat-
Paris-Torten

- 1850 g, @ 27 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -
zarte Schokoladenmousse mit sehr hohem Kakaoan-
teil, zwischen zwei leckeren Schoko-Biskuitboden, auf
einem knackigen Miirbeteigboden. Dekor:

Uberzug aus feinster Canache-Triffelmasse

53220, Ktn. 1 Torte

1 TK Kase-Jahne-Torten

- 1800 g, @ 28 cm, ungeschnitten,
ca. 16 Stiicke -

Kasesahne aus feiner Sahne, Quark
und Joghurt, zwischen lockeren
Biskuitboden. Abgedeckt mit einem
Rihrteigdeckel, mit Puderzucker
bestaubt

54478, Kin. 4 Torten

fervifé

3TK Eierlikor-schoko-
Jahne-Torten

- 1400 g, @ 28 cm, eingeteilt in 14 Stiicke -
ein heller Biskuitboden und ein Riihrteig-
boden sind gefiillt mit einer schmackhaften
Birnenfruchtfiillung, Schokosahne und ex-
quisiter Eierlikérsahne

41368, Ktn. 4 Torten

3TK Latte Macchiato-
Jahne-Torten

- 1850 g, @ 28 cm, ungeschnitten,

ca. 16 Stiicke —

zwei Schokoladen-Biskuitbéden mit
feiner Kaffeesahne und mit Sahne mit
Vanillegeschmack gefiillt. Dekoriert
mit weien Schokoladenspénen und
dariiber gesiebtem Kakaopulver.
Verziert mit einem Band mit Schoko-
ladenkuvertiirspanen

63773, Ktn. 4 Torten

3TK Nougat-
Jahne-Torten

-1600 g, @ 28 cm, unge-
schnitten, ca. 14 Sticke —
zwei Nussbdden und eine
raffinierte Schicht aus wohl-
schmeckender Birnenfiillung,
umhiillt von verlockender
Nougatsahne

64636, Ktn. 4 Kuchen

Neise-Sabne  Pistazien-Mobn-Oakhne

Jahne-Torten

3TK Pistazien-
Mohn-fohne-Torten

- 2200 g, @ 28 cm, ungeschnitten,
ca. 16 Stlicke -

kostliche Pistazien- und Mohn-
Sahne, dazwischen eine Himbeer-
fruchtfillung auf schmackhaften
Nuss-Biskuitboéden. Die Torte ist mit
Marzipan umhiillt und mit kakaohal-
tiger Fettglasur garniert

58838, Ktn. 4 Torten

3TK Jchoko-fahne-Torten

- 1900 g, @ 28 cm, ungeschnitten,
ca. 16 Stiicke -
eine Variation aus frischer Sahne,
feiner Schokolade sowie hellen und
dunklen Biskuitbéden. Als optisches
Highlight wird der helle Boden als
Kuppel zwischen zwei Schokoladen-
Biskuitboden eingelegt. Garniert mit
Sahne mit Vanillegeschmack und
einer kakaohaltigen Fettglasur.
Spéane aus Sckokolandenkuver-
tire als Randgarnierung

41362, Ktn. 4 Torten




Jahne-Jschnitten

e e 4
N SnirDucl

4 TK Hollénder-Kirsch-schnitten
— Stiickgewicht 155 g, vorgeschnitten in 21 Stiicke,

PortionsgréBe 5,5 x 9 cm —

garniert

klassisches Dessert gefiillt mit Vanillesahne, Kirschsahne und
reichlich Sauerkirschen. Deckel aus glasiertem Blatterteig

87847, Kin. 3,26 kg

3TK Tiramisu-Jahne-Jschnitten

- Blech 38 x 25 cm = 2250 g, vorgeschnitten in 20 Stiicke —

zwei Biskuitbdden, einer davon getrankt mit Kaffee, gefiillt und
abgedeckt mit einer aromatischen Frischkésesahne mit Amaretto-
Geschmack. Dekoriert mit Kakao und Schokobliiten

51992, Ktn. 3 Kuchen

2 TK Flocken-fahne-schnitten

-Blech29x19,5cm =1100g,
vorgeschnitten in 12 Stiicke —

auf einem hellen Muffinboden liegt eine
Vanillesahne-Fillung. Darauf befindet sich
ein Brandteig, der mit feiner Kirschfurcht-
zubereitung und einer weiteren Schicht
Vanillesahne bedeckt ist. Den Abschluss
bietet ein mit Dekorpuder abgestaubter
Brandteigdeckel.

67964, Ktn. 4 Kuchen

20

~0mnye 1

2TK Panna-Cotta-Orangen-
Jehnitten

-Blech29x19,5cm =1750g,
vorgeschnitten in 12 Stlicke -
késtliche Vanille-Sahne mit einer Fruchtzu-

bereitung aus Pfirsichen, Ananas und Oran-

gen verstrudelt, zwischen zwei lockeren
Ruhrteigbdden, mit fruchtigen Orangen-
scheiben als Topdekor. 18 % Fruchtanteil

70856, Ktn. 4 Kuchen

erlenbacher.
00 bachere ist! 9

41355, Ktn. 3 Kuchen

1 TK Jchwarzwalder Kirsch-fahne-schnitten

- Blech 38 x 25 cm = 2250 g, vorgeschnitten in 20 Stlicke -
mit frischer Sahne, saftigen Sauerkirschen und Kirschwasser auf
zarten Schoko-Biskuitboden. Mit Schokoladenkuvertiirspénen

2 TK Zebra-Sahne-Jchnitten

-Blech29x19,5ecm =1100g,
vorgeschnitten in 10 Stilicke -

auf einem dunklen Muffinboden liegen
eine Sahne-Fiillung mit Vanillegeschmack
und eine Kakao-Sahne-Fiillung miteinander
verstrudelt. Dekoriert mit kakaohaltiger
Fettglasur

67963, Ktn. 6 Kuchen

1 TK Mandel-Bienenstich-
Jchnitten

-Blech 38 x25cm=1700g,
vorgeschnitten in 20 Stlicke -
geschmacklich fein abgerundete, lockere
Sahne mit Vanillegeschmack in zartem
Hefeteig, bedeckt mit gerésteten Mandeln
und Karamell-Glasur

41356, Ktn. 3 Kuchen

~ C c)
Lebra-Oahne Crdbee:

abne  Crdbeer- Frucht hwarzwilder Hirsch goyfurﬁjﬁrsicﬂ
Jaohne-schnitten

Sabhne-Ochnitten
Der 70/0/ene Ochnit! |

] ¥, -

2 TK Erdbeer-Buttermilch-
Jchnitten

- Blech 29 x 19,5 cm = 2000 g,
vorgeschnitten in 12 Stlicke —

zwei Rihrteigbdden, dazwischen lockere
Erdbeer-Buttermilch-Sahne. Bedeckt mit
fruchtigen Erdbeerhélften, iberzogen mit
Tortenguss. Fruchtanteil 21 %

70853, Ktn. 4 Kuchen

1 TK Mandarinen-fahne-schnitten

- Blech 38 x 25 cm = 2900 g, vorgeschnitten in 20 Stlicke -
zwei Biskuitbden, gefiillt mit leichter Sahne mit Vanillege-
schmack. Darauf eine Uppige Schicht aus Mandarinenspalten
und fruchtigem Tortenguss

54480, Ktn. 3 Kuchen

3 TK Erdbeer-Frucht-Schnitten 2 TK Buttermilch-Erdbeer-

- 2000 g, vorgeschnitten in 10 Stiicke — Jchnitten

zwei helle Biskuitboden, gefllt mit fri- . .

scher Vanille-Sahne. Reichlich belegt mit vo%lgeg:clzliftznzaarg Stg]llfg—g’
Erdbeer-Halften, bedeckt mit fruchtigem auf einem hellen Muffinboden sind But-

Tortenguss termilch-Sahne- und Erdbeer-Buttermilch-

49128, Ktn. 3 Kuchen Sahne-Fiillung miteinander verstrudelt, mit
Tortenguss abgeglanzt

67961, Ktn. 6 Kuchen

2 TK Joghurt-Pfirsich-schnitten

-Blech29x19,5cm=1150g,
vorgeschnitten in 10 Stiicke -

eine Jogurt-Sahne- und eine Pfirsich-Sah-
ne-Fillung liegen miteinander verstrudelt
auf einem hellen Muffinboden. Mit Torten-
guss abgeglanzt

67962, Ktn. 6 Kuchen

3 TK Ricotta-Himbeer-
Jahne-Jchnitten

- Blech 38 x 25 cm = 2350 g,
vorgeschnitten in 20 Stlicke —

frische Ricotta-Himbeer-Sahne und aro-
matische Himbeeren zwischen zarten
dunklen Boden. Aufgelockert mit Tupfen
aus Ricotta-Himbeer-Sahne, mit weiBen
Schokobliten garniert

75201, Ktn. 3 Kuchen

Crdbeer- /‘)'(/f./u/'ny/é/i txc/)/l,»az‘zzz/d/%?r
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Hausmacher-Huchen * -

4 TK Kirschkuchen, mit Butterstreuseln
- 1900 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -

C Hefemirbeteig mit edlen Kirschen in einem Rahmguss,
81]26 ],unde (SGCAQ fehnSUCht abgedeckt mit knusprigen Butterstreuseln

nach Tradition 41346, Ktn. 4 Kuchen
und altbekannten T
Geschmacks-

_2000g richtungen stillen
kostliche
und Rosi

54476, K

Praktisch in geschnittener
oder ungeschnittener Ausfiih-
rung sind die Kuchen sowohl
in der System- als auch in der
Individualgastronomie nach
wie vor gefragt. Nur auftauen
und schon einsatzbereit.

4 TK Birnen-Joghurt-Kuchen

- 1400 g, @ 28 cm, vorgeschnitten in 12 Stiicke —
lockere Sandmasse mit leckerer Joghurtcreme
und und saftigen Birnenspalten. Leicht abge-
staubt mit Kakaodekor und mit Gelee abge-
glénzt

3 TK Port. Kuchen 59805, Ktn. 4 Kuchen

LFinger-Food”, Mischkarton 3-fach sortiert

— Stiickgewicht ca. 42,5 g, vorgeschnitten -

ideal fir Tagungen, den kleinen Kuchenhunger

oder fiir das Kuchenbuffet: 4 x 12 Port. aro-

matischer Apfel-Streusel-Kuchen, 2 x 12 Port.

saftiger Pflaumen-Streusel-Kuchen, 2 x 12 Port.
Kése-Rosinen-Streusel-Kuchen -2150¢g

61698, Ktn. 4,05 kg Krosser

(8 x 12 Stiick) bgreitet
mit exq

Fruchta

4TK Frankfurter Kranze 62832, K

- 2250 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 20 Stiicke -

helle Wiener Béden, gefiillt mit einer feinen Creme mit
Vanillearoma und fruchtiger Himbeer-Johannisbeer-
Fruchtfiillung. Bedeckt mit Haselnuss-Krokantstreuseln

und und Buttercremetupfen, dekoriert mit Belegkirschen
70035, Ktn. 2 Kuchen
Fa ™ _“ur »

4 TK Zwetschgenkuchen,

mit Butterstreuseln Y
- 1750 g, @ 28 cm, ungeschnitten, ca. 14 Stiicke -
fruchtig-saftige Zwetschgen eingetaucht in eine
Creme mit Vanillegeschmack auf einem Hefe-
mirbteig, bedeckt von leckeren Butterstreuseln

41352, Ktn. 4 Kuchen

fef"'f"; . er’f:'ﬁﬁ“,’,’f,fvz a (%yﬂur/ - Nuchen  Nirschbuchen Zwe/scﬁyen—%céen Rabmbé



larinen  Aprikosen- Mokhn Zwe/scéyensfreuse[ %/10/2/21&5@0/* Baiser Linz barber-Crdbeer
Landhaus-Kuchen .

Dan
Rustibale

2 TK Landbackhaus

Rhabarber-Erdbeer-Kuchen,
halbiert

— Stiickgewicht 3000 g (2 x 1500 g),
@ 38 cm, ca. 16 Stiicke -

ein lockerer Ruhrteig auf lecker-kros-
sem Miirbeteigboden. Belegt mit
leckeren Rhabarber- und Erdbeer-

" - 5 i : Mo L BN - _ stiickcken, bestreut mit knackigen
2TK Landbackhaus - Ag A ik - LR, o Zuckermandeln, Fruchtanteil 28 %
- Stiickgewicht 3000 g (2 x 1500 g) e ok T T - L 53293, Ktn. 2 x 2/2 Kuchen

ein lockerer Ruhrteig auf lecker-krc . ; bR

legt mit frischen Apfelspalten der ¢ o e s IRt s kg — A
braun gebackenen Butterstreusel . s i

47625, Ktn. 2 x 2/2 Kuchen

oxird quﬁ { L
0/612/97’305@1‘ Landhaus-Huchen

Mit den fruchtig-frischen rustikalen Versuchungen
nehmen Sie lhre Gaste mit auf eine Reise in
die Vergangenheit und stillen Sehnsucht :
nach traditionellen Produkten.
Ihre Vorteile sind: 38 cm Durchmesser, als
halbe Kuchen verpackt und die einzelnen
Sorten kdnnen beliebig miteinander kombi-
niert werden.

2 TK Landbackhaus Kase-

Mandarinen-Kuchen,
halbiert

— Stiickgewicht 3800 g (2 x 1900 g),

@ 38 cm, ca. 16 Stiicke -

eine cremige Kasefiillung mit saftigen Man-
darinenfilets auf krossem Miirbeteigboden,
mit Tortenguss abgeglanzt, Fruchtanteil 14 %
47621, Ktn. 2 x 2/2 Kuchen

B

S\ it 810 (S(an(/ezn
P
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1 TK Omas Johannisb
Baiser-Kuchen, halbiert

-3000 g (2 x 1500g), @ 38 cm,
ungeschnitten, ca. 16 Stiicke —
krosser Murbeteig, dariiber eine
Fillung fruchtiger Johannisbeere
leichtem Nussbaiser. Individuell

49069, Ktn. 1 x 2/2 Kuchen

2 Hése-Mandarinen dse-Olreusel 7//)/&/;//’6(/36/ Rhabarber-Crdbeer Hise-JMa

' &
welsch gensireusel



Blechkuchen
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2TK Apfel-schnitten,

mit Butterstreuseln

- Blech 38 x 28 cm = 3300 g,

vorgeschnitten in 16 Stlicke —

zarte Spalten von frischen Apfeln mit Rosinen auf
einem knusprigen Mirbeteig. Abgedeckt mit gold-
braunen Butterstreuseln. Fruchtanteil 57 %

62843, Ktn. 3 Kuchen

4 §+10 Stunden
i

(J\\l%\ aula

1 TK Butterkuchen,
fertig gebacken

-Blech26x 17 cm =350,

vorgeschnitten in 8 Stiicke —

locker ausgerollter Hefeteig, mit echter Butter,
bestreut mit feinen Mandelblattchen und Zucker

96407, Ktn. 6 Kuchen

1 TK Butterstreuselkuchen,
fertig gebacken

- Blech 26 x 17 cm = 480 g, vorgeschnitten in 8 Stiicke —
ein locker ausgerollter Hefeteig, saftig belegt mit
Butter und knusprigen Streuseln

44874, Ktn. 6 Kuchen

- 5 e =
fef"""; 1 er’ffﬁﬁcﬁfﬁz s Khabarber-Crdbeer Mirsch-Fhabarber

@barber-Crdbeer  Nirsch-FKhabarber Donauwellen  Nirsch-Schobo  Nirscl,

Mobhn-Streusel  DButterstreusel %p/e/ Russsischer Zupféucfen
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Nirsch-Schoko

Nirsch-Sand  Mobn-Streusel

Blechkuchen

1 TK Donauwellen

-Blech38x25cm=1950g,
vorgeschnitten in 20 Stlicke -
eine Kombination aus feiner
hellen und dunklen Schokoladen-
sandmasse mit Sauerkirschen und
einem groBziigigen Belag aus
Sahne mit Vanillegeschmack.
Abgestaubt mit Kakaodekor

41354, Ktn. 3 Kuchen

3TK Kirsch-sand-Blechkuchen

—Blech 38 x 25 cm = 1900 g,
vorgeschnitten in 20 Stiicke -

lockere Sandmasse mit saftigen Kirschen,
gehackten Haselniissen und mit Puderzu-
cker bestaubt

52219, Ktn. 3 Kuchen
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1TK Bayer. Apfelstrudel,
fertig gebacken

aus frisch geschalte Apfeln, Rahm und edlen
Gewiirzen, gehiillt in feinen Strudelteig.
Hoher Fruchtanteil (70 %)

— Stiickgewicht 100 g, portioniert —

66628, Ktn. 4 kg (40 Stlick)

— Stiickgewicht ca. 160 g -
66630, Ktn. 5,76 kg (36 Stiick)

1 TK Apfelstrudel, ungebacken

— Stiickgewicht 2375 g -

aus frisch geschalten Apfeln, Rahm und

edlen Gewdirzen, gehillt in feinen Strudelteig.
Hoher Fruchtanteil (70 %)

66658, Ktn. 4 Stangen

3TK Zwetschgenrahmstrudel, y
fertig gebacken (ﬁuﬂauzeléo’ 120 Tin.
— Stlickgewicht ca. 160 g, portioniert — s
heimische Zwetschgen mit Rahm und fein ge-
hackten Haselniissen sowie der feine Zimtge-
schmack verleihen diesem Strudel im original
Strudelziehteig seinen unvergleichlichen Ge-
schmack

58698, Ktn. 5,76 kg (36 Stiick)

%a//auzei/ Strudel
‘ %ﬁrowe[[e: 3 Tltin.

“ ﬁacﬁofen §-12 Tlin. bei 180 G°
“‘ Zz'mmerfempem/uro ca. 90 Tn.
\ — B —

288

1
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werklicher Herstellung

Bruno Lucchetta hat in den friihen 80er Jahren erstmals in
Norddeutschland ein Eiscafe er6ffnet und schon damals
seine speziellen Kenntnisse in der Fertigung von italieni-
schem Speiseeis in seinen Betrieb einbringen konnen. In
den 90er Jahren entstand weiter mit dem Bau einer
separaten Eisproduktion die Firma ,Bruno Gelato
GmbH". Die Produktion wird seit ca. 15 Jahren
von Brunos Bruder Stefano Lucchetta geleitet.

So sind bis heute Eistorten eine tolle Ab-
wechslung zu herkommlichen Torten, die
sich nicht nur im Sommer als erfrischende

Leckerei eignen. Mit dieser Handwerks-

,Kostliche Eistorten mit wunderscho-

Eistorten

n
0 e

Eistorten aus
traditionell hand-

kunst aus dem Hause Bruno Gelato

nen Spiegeln dekoriert” kénnen Sie
sich sicherlich profilieren.

4 TK Eistorten
,Zuppa Inglese”, femifreddo

- Torte 1000 g -

kostliche Eistorte mit Marsala-Wein.
Nach klassisch italienischer Rezeptur
mit echtem Gelato hergestellt. Echte
Handwerkskunst mit hochwertigen
Zutaten made in ltaly

40862, Ktn. 1 Stlck




Teilchen

5 TK Nussschnecken
fertig gebacken

- Stlickgewicht 115 g -

fein abgestimmte Nussfiillung
- gehiillt in einen lockeren Plun-
derteig

87215, Ktn. 2,3 kg

(4 x 5 Stiick)

7 TK Apfelballen

fertig gebacken

— Stiickgewicht ca. 83 g -
lockerer Berlinerteig, gefiillt
mit Stlicken von saftigen, fri-
schen Apfeln

75701, Ktn. 4,5 kg

(ca. 54 Stlick)

6 Mini-Windbeutel

LVanille”

- Stiickgewicht 15 g -
luftige Brandteigwindbeutel
gefillt mit einer lockeren
Vanille-Sahnefiillung

41378, Ktn. 1 kg
(66 - 67 Stiick)

Fir /'eofezz elwas

Jeilche

5 TK Rosinenschne
fertig gebacken

- Stiickgewicht 115 g -
zarter Plunderteig mit saftig
Rosinen

87210, Ktn. 2,3 kg
(5 x 4 Stiick)

“a
-

. (24 Stick)
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Yo nditor- Qualitzy

3TK Mandelhérnchen,
fertig gebacken

— Stiickgewicht 80 g -

feinste Mandelmarkonenmasse
mit Mandelblattchen umhiillt,

in Edelkuvertire von Hand ge-
taucht, halt sich aufgetaut in be-
ster Qualitat Uber mehrere Tage

85710, Ktn. 2,16 kg
(27 Stlick)

2 TK Spritzringe,
fertig gebacken

— Stiickgewicht 70 g -
rundes Brandmassegeback
mit Fondantlberzug

50315, Ktn. 1,68 kg

1 TK Mini-Plunder-Mix
vorgegart, Mischkarton 4-fach
sortiert, zum Backen

- Stlickgewicht je 50 g,

pro Sorte 35 Stiick -
Snack-Korbchen aus zartem
Plunderteig in den Sorten Kirsch,
Quark, Apfel und Marille

58614, Ktn. 7 kg (4 x 35 Stiick)

Windbeutel  TMini Plunder-Ilix

-

5 TK Mini-Korbchenmix

fertig gebacken, Mischkarton
4-fach sortiert

- Stiickgewicht 40 g -

feiner Snack in den Sorten Mini-
Kirsch, Mini-Quark, Mini-Apfel,
Mini-Marille

87195, Ktn. 1,92 kg (4 x 12 Stiick)

Yon ditor-Qualitis

M

Teilchen

1TK Berliner (Krapfen)

gefullt, fertig gebacken

- Stuickgewicht 60 g —

aus feinem Hefeteig, fertig gebacken
und mit Frucht-Marmelade gefullt. In we-
nigen Minuten backfrisch auf dem Tisch

70592, Ktn. 5,76 kg (4 x 24er Trays)

Honditor-2ualitis
augen

5g-
Mirbeteigplatzchen

erten Rand aus feinster
In der Mitte eine

2TK Johannisbeer-
Jtreuseltaler, fertig gebacken

>eer-/Mehrfruchtmar- - Stiickgewicht 175g-
ber mehrere Tage auf- locker-saftiges Hefeteiggebéck mit

Qualitit fruchtigen Johannisbeeren und Streu-
seln belegt

50327, Ktn. 5,25 kg

(4 x 5 Stlick)

kg

4 TK Mini-Feingebacke
vorgegart, Mischkarton 4-fach
sortiert, zum Backen

— Stiickgewicht ca. 30-40 g -
Blatterteiggeback in den Sorten
Creme-Brétchen mit 40 g, Cran-
berry-Plunder-Schleifen mit 30 g,
Schokoladen-Plunder-Schleifen mit

5 TK Mini-Schnecken-Mix

fertig gebacken, Mischkarton 4-fach
28 g und Zimt-Schnecken mit 35 g. sortiert

Bei 170° C 14 Minuten backen

— Stiickgewicht 40 g -
fertig gebackene Minis zu einer Schne-
cke eingerollt. In den Sorten Mini-Quark,
Mini-Nuss, Mini-Mohn und Mini-Vanille-
creme

87216, Ktn. 1,92 kg (4 x 12 Stiick)

46185, Ktn. 4 x 35 Stiick
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Diabeliber-Artibel  Diskuil-Sahnerollen
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Diabetiker-Artikel

erlenbacher.

VBishuit-Sabhnerollen Jortenboden

»umw[eqeﬂn B

Die Basis
fOr Kreative

Belegen Sie lhren Obstkuchen
mit wenigen Handgriffen
selbst: Immer frisch, einfach
und je nach Obstsaison flexibell!
Durch die feine Vanille-Sahne-
creme ist kein Durchweichen
des Bodens trotz saftiger
Friichte moglich.

3TK Tortenboden,

gefullt mit Vanille-fahnecreme

— Stiickgewicht 1100 g, @ 27 cm,
ungeschnitten —

idealer Problemldser bei kurzfri-
stigem Bedarf fiir alle Obstkuchen:
knuspriger Mirbeteigboden,
dariiber zwei lockere helle Butter-
biskuitboden, gefiillt mit feinster
Vanille-Sahnecreme. Oben diinn
mit Vanillecreme abgestrichen. Mit
stabiler Tortenbanderole aus Karton
als Beleghilfe

41304, Ktn. 2 Tortenboden

Jortenbiden Dia Artibel
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Biskuit-Rollen & Tortenbdden

Dishurt-Sabhnero



Non-Food
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r
= Uorfeﬂﬁe[ ) U 2 Kuchenheber

-@30cm-
aus Edelstahl mit ergonomischen
Griff. Ideal fiir Kuchen, Pizzen

2 Tortenheber

-ca. 23 cmlang -

aus hochglanzendem Edelstahl mit
gezahnter Kante und ergonomischem
Griff. Sptlmaschinenfest

47636, Ktn. 1 Stlick

2 Konditorplatte ,pro”

-@31x4cm-
18/8 Edelstahl, matt poliert, stabile Ausfiih-
rung, schwere Qualitat, spilmaschinenfest

57202, Ktn. 1 Stiick

) llll/ er[ay e (S[JI]Z enpapzéz g

charmant prasentier!

2 Messerabstreich-
behalter

-13x13x18cm-
18/10 Edelstahl poliert, mit Aufsatz,
schwere Qualitat. Abstreichbacken
aus Gummi in Lebensmittelqualitat
(verstellbar), hitzebestandig bis 80°
C, Bodeneinlage aus weichem Kunst-
stoff zum Schonen der Messerspitzen

57500, Ktn. 1 Stiick

und Torten
47618, Ktn. 1 Stlck

2 Winkelpalette ,Blue”

-17x5x30cm-
flexible Edelstahl-Klinge, rutschfester
Griff aus Polypropylen, schwarz, hitze-
bestandig und unzerbrechlich

57501, Ktn. 1 Stiick

2 Torteneinteiler

-@32x35cm-

aus Edelstahl 18/10, hoch-
glanzend, schwere Qualtiat,
fur 12 Segmente

47616, Ktn. 1 Stlick

2 Buffet-Vitrine Jet
,Doppeldecker”, kihlbar

-44x32x44 cm -

8-teiliges Set bestehend aus 2 transpa-
renten Rolltop-Hauben aus robustem
Kunststoff (beidseitig aufklappbar),

2 Edelstahl-Tabletts (39 x 28 cm) mit T e

4 Kuhl-Akkus, zerlegbar, daher platzspa-
rend zu verstauen, spilmaschinenfest

56849, Ktn. 1 Set

2 Tortenplatte

-@31x4cm-
aus Melamin in erstklas-
siger Porzellan-Optik,
extrem bruchsicher, der
Rand fixiert die passend
erhaltliche Haube mit
Antirutsch-FiiBchen

47620, Ktn. 1 Stiick

3 Gebdckkartons,
rosa
mit Motiv und Tragegriff

49505, Ktn. 10 x 20 Stlick

o)
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1 Trennfett-Spray
sparsam im Gebrauch, trennt
sicher und riickstandslos.
Wird immer dann eingesetzt,
wenn ein Anhaften von Grill-
und Bratgut, sowie Backe-
reierzeugnisse, an Formen,
Blechen, Rosten und Pfan-
nen nicht erwiinscht ist

85430, Ktn. 12 x 500 ml

2 Tortenteiler,

2 Griffe, 12 -16
Jegmente
-@26,5cm-

aus Polypropylen, elfen-
beinfarben, beidseitig
verwendbar

56848, Ktn. 1 Stlick
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Jortenunterlag

Jeller- u. T

ckchen

3 Tortenspitzen, @ 30 cm, weiB
49688, Ktn. 20 x 100 Stiick

3 Tortenspitzen, @ 32 cm, weiB
49689, Ktn. 20 x 100 Stiick

Non-Food

3 Tortenspitzen,
@28 cm, weil3

41146, Ktn. 20 x 100 Stiick
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3Spitzenpapiere, weiB
+ eckig 40 x 30 cm
50850, Ktn. 20 x 100 Stiick
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* eckig 46 x 36 cm
49998, Ktn. 20 x 100 Stiick
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3 Mokkadeckchen,

oval, 24 x 17 cm, weil3
49700, Ktn. 10 x 500 Stilick

3Tortenunterlagen,
@30 cm, weil

49485, Ktn. 5 x 100 Stiick

3 Pappteller,
16,6 x 20 cm, weil

49441, Ktn. 2 x 250 Stiick

3 Pappteller,
21,5 x 29 cm, weif3

49444, Ktn. 250 Stiick

2Thermo Tablett sets

-@35x15cm-
bestehend aus 1 Kunststoff-Schale (blau), 1 Edel-

stahltablett, rostfrei, 2 Kiihlakkus, 1 Frischhaltehau- 2 Hauben fir Jervier-

be aus transparentem strapazierfahigen Kunststoff p|0tt€ n/
57040, Ktn. 1 Stiick Tortenplatten ,inox”
-@30x11cm-

57134, Ktn. 1 Stiick

2 Jervierplatten/

Tortenplatten
Lnox”
-@31x7cm-
drehbar, aus mattiertem Edelstahl,
mobelschonende Moosgummi-Unter-
seite, zum dekorativen Préasentieren
von Canapés, Torten und Kuchen

57124, Ktn. 1 Stiick
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3 Teller-und Tassen-
deckchen, @10 cm,
weiB

49709, Ktn. 10 x 1000 Stiick






